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	CHÂTEAU MEYRE
	2021
	Haut-Médoc
	CÉPAGES
	Merlot (44%), Cabernet Sauvignon (40%), Petit Verdot (11%), Cabernet Franc (5%)

	TERROIR
	Sablo-graveleux

	ELEVAGE
	12 mois en barrique de chêne, 30% de fûts neufs et chauffe légère

	CONSERVATION
	10 à 12 ans
	DÉGUSTATION
	Équilibre et finesse, les deux maîtres-mots de ce Haut-Médoc à la robe légère et aux parfums épanouis de fruits rouges, de tabac, de violette et d’épices douces.
	Le jury a apprécié la finesse des tanins, le caractère délié de la texture, la souplesse de la matière et l’allonge appréciable. Un vin déjà prêt à boire (Guide Hachette 2025).





