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GALLEN 2020

DE CHATEAU MEYRE

AU CHATE

913 Margaux AOC H .

CEPAGES
Merlot (70%), Cabernet Sauvignon (30%)

TERROIR
Graves profondes du quaternaire.
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2020 - 50% de futs neufs.
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15 2 20 ans
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Yire madk with onganic grapes

DEGUSTATION

Ce Margaux a la couleur sombre
présente une belle complexité au nez.
Des aromes des fruits noirs et des notes
toastées composent une  palette
aromatique tres ¢légante.

La bouche est dense et délicate a la fois
la précision de la trame tanique et la
puissance de la structure donnent une
finale d’'une grande longueur.
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	GALLEN 2020
	DE CHATEAU MEYRE
	Margaux AOC
	CÉPAGES
	Merlot (70%), Cabernet Sauvignon (30%)

	TERROIR
	Graves profondes du quaternaire.

	ELEVAGE
	18 mois en barrique de chêne,
	50% de fûts neufs.

	GARDE
	15 à 20 ans

	DÉGUSTATION
	Ce Margaux à la couleur sombre présente une belle complexité au nez. Des arômes des fruits noirs et des notes toastées composent une palette aromatique très élégante.
	La bouche est dense et délicate à la fois la précision de la trame tanique et la puissance de la structure donnent une finale d’une grande longueur.




